
FISKEBARENS UDVALGTE MENUER 
Alle menuer er sammensat ud fra den givne sæson og dens tilgængelig. 
Dette indebærer, at der på dagen kan forekomme ændringer I den aftalte 
menu samt pris. 

Hvis I ikke finder hvad I ønsker nedenfor, så skriv endeligt til os - vi 
finder en løsning sammen!  

3 retter – 600 kr. pr. person  
3 glas matchende vin – 450 kr. pr. person 
Vand ad libitum – 25 DKK pr. person 

Forret 
Slethvar, røget muslinge creme, tang, karamelliseret løg og rugbrød 
og  
Ørred, estragon, sennepsfrø og ørredrogn 

Hovedret 
Bagt Helleflynder med brunet smør, kapers og stikkelsbær 
Sæsonens grønt 

Dessert 
Sæsonbetonet 

*maden serveres som family-style (til deling ved bordet) 
**til julefrokoster (29. november til 22. december) kan flæskesteg 
tilføjes til hovedretten (50% fisk, 50% flæskesteg) 
***maksimum 150 gæster 

5 retter – 800 kr. pr. person 
5 glas matchende vin – 750 kr. pr. person 
Vand ad libitum – 25 DKK pr. person 

Snacks 
Fisketærte med torsk og ørred, ært og Guldklimp 

Forret 
Slethvar, røget muslinge creme, tang, karamelliseret løg og rugbrød  
Mellem ret 
Hiramasa tartar, estragon, sennepskarse og sesam 

Hovedret 
Bagt Helleflynder med brunet smør, kapers og stikkelsbær 
Sæsonens grønt 

Dessert 
Sæsonbetonet 

***maksimum 50 gæster 



2 retter – (skaldyrsfade) 900 kr. pr. person  
2 glas matchende vin – 300 kr. pr. person 
Vand ad libitum – 25 DKK pr. person 

Hovedret 
Skaldyrsfade med fx. østers, jomfruhummer, kammuslinger, rejer, 
tæppemuslinger, knivmuslinger og krabbeklør 
Og 
Blåmuslinger med æblecider, double cream, kartoffel og knoldselleri  

Dessert 
Sæsonbetonet 

*maden serveres som family-style (til deling ved bordet) 
***maksimum 150 gæster 

Vi laver også vegetariske og veganske menuer og tager højde for 
allergier og aversioner 

Mulige tilføjelser til jeres aften 

Ønskes der yderligere retter, er man velkomne til at ønske dette ud 
fra vores a la carte menu – se https://fiskebaren.dk/mad-vin/ 

Østers  

3, 6 eller 12 østers. Serveret med vinaigrette på æblecidereddike, æble 
og dild. Varierende priser og udvalg – se https://fiskebaren.dk/mad-vin/  

Ost  

3-4 nordiske oste serveret med havtorn og ristet rugbrød 100 kr. per 
person  

Drinks til at starte på? 

Tanqueray Gin & Fevertree Tonic -  85,- pr.drink 

Fiskebarens Pet.nat fra Wolgemutheim – 100,- pr.glas 

Fiskebarens Champagne fra Poillot – 130,- pr. glas 

Flere muligheder ….


