Fiskebar

Vores kgkken er fokuseret pa de bedste ravarer vi kan f& fingrene i. Vilde fisk
fanges fra smd bade om eftermiddagen og lander 1 vores kgkken morgenen efter.
Skaldyr bliver handplukket for deres velsmag og gregntsager er fra bio/gko garde
eller vildt voksende, i og uden for Kgbenhavn

Alt pa kortet er sa baredygtigt, som vi kan fa det

VELBEKOMME
gsters
% /J *» [/ 1 dusin
Poésie #2 - Normandiet, Frankrig
det kraftige tidevand fremelsker denne gsters 120,- / 230,- / 440,-
Papillon #2 - Bordeaux, Frankrig
frisk og let 110,- / 215,- / 410,-

Gillardeau #4 - Portugal, Irland, Utah beach og Marennes
i sin egen liga siden 50’erne 135,- / 250,- / 480, -

Antilope #3 - Normandiet, Frankrig
kgdfuld med frisk smag af hav 120,- / 230,- / 440,-

Gigas #2-3 - Danmark

den invasive art - spis - spis - spis 100,- / 185,- / 340,-
@dsterssmagning

1 af hver ovenstéaende 5 stk. 220,-
2 af hver ovenstaende 10 stk. 395,-

@gsters og Bloody Mary (kun til frokost)

3 gsters af kokkens wvalg 175, -
Snacks

Fiskebarens surdejsbred & tangsmgr 35, -

Svampetoast

persille, syltede lgg og kernemzlkebrgd 195, -

Smelt - Danmark
Serveret med mayonnaise og citron 95, -



mindre retter, gode at dele, 2-4 til et maltid

ra forretter
Fiskebarens ra udskaringer
kammusling - Norge
hiramasa - Danmark
sandart - Danmark
laks - Danmark
sauce pa strandkrabbe, hybenrose og saltede blommer

Slethvar - Vesterhavet
rgget musling, tang, rug og syltede brendte lgg

Hiramasa - Danmark
agurk, mild peberrod og gstersurt

Knivmuslinger - Holland
persille og citron

Al - Fyn
rgdbede, rgget ost og shiso

@rredtartar - Bisserup
estragon, bregndkarse og skorzonerrod

Baby romaine salat - Kiselgarden
spinat, radise og romaine pesto

varme forretter
Bldmuslinger - Limfjorden

dampet 1 &blecider, tilsat en rgvfuld urter og double cream

Fish n Chips - Langw
letrwget torsk, friterede kartofler og ra remoulade

Spidskdal - Danmark
persillerod, grredrogn og mandler

Bleksprutte - Nordsgen
radise, persille og kyllingedashi

285, -

175, -

175, -

155, -

175, -

175, -

95, -

165, -

175, -

185, -

210, -



varme forretter

Jomfruhummer - Norge

tallerkensmekker og persille 250, -
Torskerogn - Danmark

citronmelisse, cucamelon og sgsalat 225, -

stgrre varme retter

Hummer - Limfjorden

BBQ 1/2 400, -
sommersylt, smgr og purlgg 1/1 750, -

Blamuslinger - Limfjorden
dampet i &®blecider, tilsat en revfuld urter og double cream 195, -

Helleflynder - Nordsgen

stegt
jordskokker, grgnne jordbar, tang og hjertemuslinger
grgd af perlebyg, boghvede og lgvstikke 395, -

Torsk til en eller to - Nordsgen

bagt
jordskokker, grgnne jordbar, tang og hjertemuslinger
gred af perlebyg, boghvede og lgvstikke 365,- / 650,-

Havtaske til to - Norge

stegt

jordskokker, gregnne jordber, tang og hjertemuslinger

grgd af perlebyg, boghvede og lgvstikke 1000, -

Ribeye - fra ’Spis min gris’

stegt

jordskokker, gregnne jordbar, tang og hjertemuslinger 445, -
vegetar

Blomk&l - Danmark

mandel, mjgd og tallerkensmzkker 225, -

grgd af perlebyg, boghvede og lgvstikke tilfgj kaviar 75, -

Pindsvinepigsvamp “pariserbgf” - Sydhavn

grillet

rgdbede, kapers, peberrod og hollandaise 255, -



ost
Oste fra Danmark
‘Julsg Maestro’ - Them Mejeri

‘Nora Mundo- Tebstrup Mejeri
"Tilia Mundo’ - Tebstrup Mejeri

‘Bla Grube’ - Thise Mejeri 155, -
Amalie foresldr et glas 1982 Rivesaltes Tuilé 100, -
sgdt

Chokolade

som kage i 3 lag

graskarkerne-melkeiscreme 155, -
Anders foresldr et glas Frederiksdal Kirsebaervin 100, -
Bldbar - Sverige

ristet tang, @l og kanel 125, -

tilfe] kaviar 75, -

EFbler - Danmark
selleri is, valngdder og karamelliseret ost 135, -

Melk - Sgtofte
6g kaviar, Gastro unika 195, -

Cheesecake - Kgdbyen
skorzonerrod, rabarber og ribs 135, -
tilfe] kaviar 75, -

Kaffe, te og avec

Espressokaffe / med malk 30,-/40, -

Calvados, Louis de Lauriston 70, -
Te 45, - VSOP Cognac, Grosperrin 100, -
+ chokoladeovertrukket karamel 25,- pr stk. Grappa Barolo, Serafino 110, -

sporg efter storre aveckort

Information om indhold af allergene ingredienser i vores retter
kan fas ved henvendelse til personalet



